BEDEN EĞİTİMİ VE SPOR YÜKSEKOKULU[image: metin içeren bir resim  Açıklama otomatik olarak oluşturuldu]

YÜZME HAVUZU DENETİM FORMU

HAVUZ VE EKLERİNE AİT KRİTERLER
( Havuz Suyu / Havuz İç Mekanı ve Çevresi  / Soyunma Odaları ve Tuvaletler/ Tesis Lobi ve Diğer Kullanım Alanları)
	Kontrol Edilecek Olan Parametreler
	Uygun
	Uygun Değil
	Kısmen
	Açıklama

	Havuzun su bakımı ve ilaçlamasının yapıldığını gösteren günlük bakım çizelgesi mevcut mu?
	
	
	
	

	Alınan numunelerin analizleri (Sağlık Bakanlığı Yüzme Havuzu Suyu Yetki Belgesi Akreditasyon Kapsamındaki kurumlar) yapılmış mı? Belgesi mevcut mu? 
	
	
	
	

	Havuz etrafında ısınma yapılacak alan genişliği yeterli mi?
	
	
	
	

	Yüzme havuzu çevresi (ıslak zemin)  temiz mi?
	
	
	
	

	Uyarı levhaları (kaygan zemin, sigara içilmez, bonesiz girilmez vb.) mevcut mu?
	
	
	
	

	Ayak dezenfektan havuzu uygun mu?
	
	
	
	

	Hizmet alanında mevcut havalandırma çalışıyor mu?
	
	
	
	

	Duş/soyunma odaları hijyen kurallarına uygun mu?
	
	
	
	

	Tuvaletler temiz mi, ekipman mevcut mu?
	
	
	
	

	Tesis giriş kapısında temiz/kirli galoş kovası mevcut mu?
	
	
	
	

	Çöpler şartnamede belirtilen kriterlere uygun muhafaza ediliyor mu?
	
	
	
	

	Duş/soyunma odaları hijyen kurallarına uygun mu?
	
	
	
	

	Tuvaletler temiz mi, ekipman mevcut mu?
	
	
	
	

	Tesis giriş kapısında temiz/kirli galoş kovası mevcut mu?
	
	
	
	

	Kadın Tuvaletlerinin ve Erkek Tuvalet ve Pisuvarlarının Durumu (Kadın: 15/1  Erkek: 20/1
	
	
	
	

	Giyinme- Soyunma Alanı, Duş ve Tuvaletlerin Her Cinsiyet İçin Ayrılma Durumu
	
	
	
	

	Tuvaletlerin Soyunma Yerlerine Yakınlığı-Duştan Daha Önce Girilecek Yerde Bulunma Durumu
	
	
	
	

	Duşların Durumu (20 kişiye Bir Duş Düşecek Şekilde)
	
	
	
	

	Duş Suyunun Sıcaklığı ve Uygun Miktarda Su Verilmesi ( Kişi Başına 15 Litre )
	
	
	
	

	Duşların Yüzme Havuzu Yolu Üzerine Konumlandırılması
	
	
	
	

	Kadın ve Erkek Giyinme ve Soyunma Dolaplarının Her Birinin Fiziki  Durumu ve Sayısı
	
	
	
	

	Giyinme ve Soyunma Alanlarının Aydınlatma Durumu yeterlimi?

	
	
	
	

	Kontrol Edilecek Olan Parametreler
	Uygun
	Uygun Değil
	Kısmen
	Açıklama

	Giyinme ve Soyunma Alanları Duş ve Tuvaletlerde Kolay Temizlenebilir Zemin Malzemesi Kullanımı 
	
	
	
	

	Duş-Tuvalet-Giyinme ve Soyunma Alanlarının Günlük Temizlik, Dezenfeksiyonu ve Havalandırma Durumu
	
	
	
	

	Duş-Tuvalet-Giyinme ve Soyunma Alanlarının Haşere İlaçlama Durumu
	
	
	
	

	Tuvaletlerde Temiz Su, Sıvı Sabun-Kağıt Havlu v.b Bulundurma Durumu
	
	
	
	

	Kazaları Engellemek İçin Havuz Kenar Kavisleri
	
	
	
	

	Atlama Kulesi Varsa  Sağlam ve Sarsılmayacak Malzemeden Yapılmış mı?
	
	
	
	

	Kaygan Olmayan Malzeme Kullanımı (Havuz ve Havuza Ait Gezinti Yeri Taban Malzemesi )
	
	
	
	

	Havuz Kenarı Gerekli Yürüme Platform Genişliği
	
	
	
	

	Havuz Boşaltım Sisteminde Sabit Süzgeç Bulunma Durumu
	
	
	
	

	Su Seviyesi Yetersizken Havuza Girişin Engellenme Durumu
	
	
	
	

	Havuz Bakımından Sorumlu Kişinin Günlük Mazgal Kontrolü Kontrol ve Kayıt Durumu
	
	
	
	

	Havuz Günlüğü Tutma Durumu (Kazalar, Kaza Nedenleri ve Alınan Tedbirlerdeki Aksaklıkların Yazılması)
	
	
	
	

	Aydınlatma ve Elektrik Tesisatının TSE Standartlarına Uygunluğu
	
	
	
	

	Yangın tüpü mevcut mu?
	
	
	
	

	Havuz İçi Gizli Elektrik Aydınlatması
	
	
	
	

	Havuz Alanında Acil Durum Telefonu
	
	
	
	

	İlk Yardım Odası
	
	
	
	

	İlk Yardım Dolabı
	
	
	
	

	İlk Yardım Sertifikalı Cankurtaran Bulundurma [En Az 1(Bir) Kişi]
	
	
	
	

	Cankurtaran Malzemeleri Durur mu (İp, Simit, Duba v.b)			
	
	
	
	

	Havuz Kullanımı Esnasında Riayet Edilecek Kuralların, Pano Yada Afiş Halinde Görülebilecek Bir Yere Asılması 
	
	
	
	

	Uygun Çöp Toplama Kapları
	
	
	
	

	Havuz Alanında Muhtemel Tehlikelere Karşı Uyarı Tabelaları
	
	
	
	

	Havuz Alanında Sigara İçilmez Uyarısı
	
	
	
	

	Kontrol Edilecek Olan Parametreler
	Uygun
	Uygun Değil
	Kısmen
	Açıklama

	Yüzme Saatleri İçerisinde Havuz Suyunun Giriş- Çıkışını Kontrol Edecek Bir Görevli Bulundurma
	
	
	
	

	Ağzı kapalı, pedallı, çöp torbası içeren çöp kovaları mevcut mu?
	
	
	
	

	Tüm alanlar için ayda en az bir kez olmak üzere her türlü böcek ve haşarattan arındırmak üzere ilaçlama yapıldığına dair belge mevcut mu
	
	
	
	



PERSONELE AİT KRİTERLER
	Kontrol Edilecek Olan Parametreler
	Uygun
	Uygun Değil
	Kısmen
	Açıklama

	Çalışan personelin kimliklerini ve görevlerini belirleyen liste mevcut mu?
	
	
	
	

	Cankurtaran mevcut mu?
	
	
	
	

	Firmanın elemanı olduğunu gösterir kimlik kartı
	
	
	
	

	Kurumca muhatap alınacak bir yetkili mevcut mu?
	
	
	
	

	Gıda üretiminde çalışan personelin periyodik sağlık kontrolleri ve hijyen sertifikası mevcut mu?
	
	
	
	

	Gıda üretiminde çalışan personelin kişisel hijyeni ( saç, sakal, tırnak vb.) uygun mu?
	
	
	
	

	Gıda üretimindeki personel uygun ekipmanları (bone, eldiven, önlük vb.) kullanıyor mu?
	
	
	
	



KAFETARYA
	Kontrol Edilecek Olan Parametreler
	Uygun
	Uygun Değil
	Kısmen
	Açıklama

	Satışa sunulan ürünler Gıda mevzuatı uyarınca Tarım ve Köy işleri bakanlığından onaylı (üretim/ithalat)onaylı ürünlerden mi oluşuyor?
	
	
	
	

	Sunulan gıda maddeleri şartnamede belirtilen niteliklere(bombaj yapmış, bozulmuş, ambalajı yırtılmış, son tüketim tarihi geçmiş ) uygun mu?
	
	
	
	

	Kafeterya alanı hijyen kurallarına uygun mu?
	
	
	
	

	Personel el temizliğinde dezenfektan içeren madde ve kağıt havlu kullanıyor mu?
	
	
	
	






Notlar
______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Denetimi Yapan
İNÜ BESYO Müdür / Müdür Yardımcısı
Ad-Soyad / İmza						Tarih	: __ / __ / ____




İNÜ BESYO Öğretim Elemanı
Ad-Soyad / İmza						Tarih	: __ / __ / ____





Yüzme Havuzu Yetkilisi
Ad-Soyad / İmza						Tarih	: __ / __ / ____
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